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Ж АЗБАШ А ІІІКІРІ

р/н
№ Өлшемшарттар

Өлшемшарттарга сэйкестігі (жауап 
нұсқаларыныц бірін сьпу)

Ресми рецензенттіц үстанымына негіздеме (ескертуді 
курсивпен көрсету)

1.

Диссертация такырыбының 
(бекіту күніне) гылымның даму 
бағыттарына және/немесе 
мемлекеттік бағдарламаларга 
сәйкес болуы

1.1 Ғылымды дамытудың басым 
багыттарына және/немесе мемлекетгік 
багдарламаларга сэйкес гігі:
1) диссертация мемлекет 
бюджетінен каржыландырылатын  
жобаның neiviece нысаналы  
багдарламаныц аясында 
орындалған (жобаның немесе 
багдарламаныц атауы мен нөміріи 
корсету);
2) диссертация басқа мемлекеттік 
бағдарлама аясында орындалган 
(багдарламаныц атауын көрсету);
3) диссертация Қазакстан 
Республикасыныц Үкіметі жанындагы 
Жогары гылыми-техникалық 
комиссия бекіткен ғылым дамуыныц 
басым багытына сэйкес (багытын 
көрсету) келеді.

Бұл диссертациялык жұмыс мемлекеттік бюджет 
қаражаты есебінен жүзеге асырылатын гылыми жоба 
немесе мақсатты багдарламаныц шецберінде 
орындалган.
Диссертациялық жүмыс ҚР ҒЖБМ 
қаржыландыратын 217 «Ғылымды дамыту» 101 
«Ғылыми және/немесе гылыми-техникалық қызмет 
субъектілерін багдарламалык-нысаналы 
қаржыландыру» багдарламасы аясындагы 
BR24992914 «Лигноцеллюлозалык қосалқы 
өнімдердіц құндылыгын арттыруга багытталган қүны 
жогарылатылган онімдерді өндірудіц кешенді 
биотехнологиялық шешімдері» гылыми 
багдарламасын іске асыру негізінде орындалган.

2. Ғылым үшін маңыздылыгы
Ж ұмыс ғылымга елеулі үлесін 
косады/қоспайды, ал оныц 
маңыздылыгы аш ылған/аш ылмаган.

Диссертациялык жүмыс гылыміа айтарлықтай 
үлесін қосады жоне оның маңыздылыіы ашылган. 
Зерттеу барысында ізденуші 111.1. Кырыкбаева 
өсімдік сыгындыларыныц антимикробгық және 
антиоксиданттық қасиеттеріп «ылыми негіздеп, 
оларды жүмсақ ірімшік технологиясыиа енгізудің 
өнім қауіпсіздігіне эсерін анықтаган.



3. Өзі жазу принципі

Өзі жазу деңгейі:
1) жоғары;
2) орташа;
3) төмен;
4) өзі жазбаған.

Диссертациялық жұмыс қазақ тілінде гылыми 
стильде жогарм деңгейде сауатты жазылган жлис 
ізденушінің дербес гылыми зерттеуіпіц нәтижесі 
болып табылады.

4. Ішкі бірлік принципі

4.1 Диссертация өзектілігінің 
негіздемесі:
1) негізделген;
2) ішінара негізделген;
3) негізделмеген.

Ізденуші Ш.Т. Кырыкбаеваның орындаган 
жүмысының мазмүны мен қол жеткізген нэтижелері 
Қазақстан Республикасының агроонеркэсіптік 
кешенін дамытудагы басым багыттардыц бірі болып 
табылады. Сүт өнімдеріне өсімдік қоспаларын қосу 
арқылы олардың тагамдық қүндылыгы мен 
аитиоксиданттық қасиеттерін арттыру қазіргі гылым 
меи ондірістің өзекті моселелері қатарынан орын 
аііады. Сонымен бірге. жұмыстың нэтижелері 
халықаралык стандарттар (ISO 9001:2015, НАССР) 
талаптарына сэйкес келіп, өндіріске енгізуге 
мүмкіндік береді. Диссертацияның, жалпы гылыми 
жүмыстың өзектілігі гылыми тұргыдан да, 
тәжірибелік тұргыдан да толык негізделген деп 
есептеймін.

4.2 Диссертация мазмүны диссертация 
тақырыбын айқындайды:
1) айқындайды;
2) ішінара айқындайды;
3) айқындамайды.

Диссертациялық жұмыстың мазмұны тақырыпты 
толык ашуга багытталган. Ж ұмыста өсімдік 
компоненті қосылган тұздықты жүмсақ ірімшік 
өндірісінің технологиясы жаи-жақты қарастырылып, 
гылыми тұргыда негізделген. Зерттеу барысында 
ірімшіктің тагамдык қүндылыгы, аитиоксидаиттық 
белсенділігі, микробиологиялық жоме физика- 
химиялық көрсеткіштері анықталып, 
органолептикалық қасиеттері багалаигаи. Сондай-ақ, 
өнімнің сапасы мен қауіпсіздігін қаміамасыз ету 
максатында НАССР қагидаттарына сүйене отырып 
сыни бақылау нүктелері белгіленіп, үсыныстар 
жасалган. Жүмыс нәтижелері тожірибелік гүріыда 
сүт өңдеу цехында апробациядаи ө ііп , ондірістік



қолданысқа енгізу мүмкіндіп дәлелденген. 
Осылайша, диссертацияның мазмұны зерттеу 
тақырыбын толыгымен айқын көрсетеді.

4.3. Мақсаты мен міндеттері 
диссертация тақырыбына сэйкес 
келеді:
1) сәйкес келеді;
2) ішінара сәйкес келеді;
3) сэйкес келмейді.

Диссертациялық жүмыстың мақсаты мен міндеттері 
зерттеу тақырыбы мен логикасына толық сэйкес 
келеді жэне олардың жүйелі түрде орындалганы 
диссертацияның тиісті тарауларында қарастырылган 
тақырыптар мен алынган нэтижелер арқылы 
дәлелденіп, қойылган мақсаттың толық жүзеге 
асырылганын көрсетеді.

4.4. Диссертацияның 
бөлімдері мен ережелері 
байланысқан:
1) толық бапланыскан;
2) ішінара байланыскан;
3) байланыс жок.

оарлық
логикалық

Диссертациялық жүмыстың барлық бөлімдері мен 
ұсыныстары зерттеудің жалпы мазмүнымен өзара 
үйлесімді байланыста берілген. Қойылган мақсат пен 
міндеттердің толық орындалуы зерттеу барысында 
алынған нәтижелердің гылыми жэне практикалық 
маңыздылыгын дәлелдейді. Осыган байланысты 
диссертацияның барлық бөлімдері өзара логикалык 
түрғыдан толық байланысқан, зерттеу кезеңдерінің 
жүйелілігі сакталган жэне жүмыстың мазмұны 
белгіленген мақсатқа толық сэйкес келеді.

4.5 Автор үсынган жаңа шешімдер 
(қағидаттар, эдістер) дәлелденіп, 
бүрыннан белгілі шешімдермен 
салыстырылып багаланган:
1) сыни талдау бар;
2) талдау ішінара жүргізілген;
3) талдау өз пікіріне емес, басқа
авторлардың сілтемелеріне
негізделген;
4) талдау жоқ.

Ізденуші үсынган гылыми түжырымдар мен жаңа 
шешімдер жеткілікті деңгейде негізделіп, теориялық 
жэне тәжірибелік деректермен дэлелденген. Зерттеу 
барысында үсынылган эдістер қолданыстагы 
технологиялық тэсілдермен салыстырылып, олардың 
тиімділігі мен ерекшеліктері жан-жақты көрсетілген. 
Әсіресе күлмақ өсімдік компонентін иайдалану 
арқылы өнімнің сапалық көрсеткіштері мен 
функционалдық қасиеттерін жетілдіру мүмкіндіктері 
кешенді түрде талданған.
Зерттеу нәтижелері тек теориялық пайымдаулармен 
шектелмей, жүргізілген тәжірибелік жүмыстардың 
нақты нэтижелері аркылы да дэлелденген. Бүл өз 
кезегінде зерттеудің гылыми жаңалыгы мен 
практикалық маңызын айқындай түседі.
Осыған байланысты, ізденуші үсынған жаца гылыми



шешімдер мен тұжырымдар бойынша сыни талдау 
жүргізілген деп қорытынды жасауга толық негіз бар.

5. Ғылыми жаңашылдык принципі

5.1 Ғылыми нотижелер мен ережелер 
жаңа ма?
1) толығымен жаца;
2) ішінара жаңа (25-75% жаңа);
3) жаңа емес (жанасы 25%-дан кем).

Үсынылган гылыми нәтижелер мен тұжырымдар 
жаңа ғылыми сипатқа ие. Зерттеу барысында құлмак 
сыгындысын қолдану негізінде тұздықты жүмсак 
ірімшіктің жаңа рецептурасы эзірленіп, өсімдік 
сыгындысының антимикробтык тиімділігі ғылыми 
тұргыдан дәлелденген, сондай-ақ өнімнің 
қауіпсіздігін қамтамасыз ететін сыни бақылау 
иүктелері мен олардың сыни шектері анықталган. 
Жүргізілген зерттеу нэтижелері сүттің үю 
динамикасына құлмақ сыгындысының эсерін 
гылыми түргыда багалауга мүмкіндік берді. 
Тэжірибе барысында анықталгандай, қүлмак 
сыгындысы косылмаган үлгіде ұю процесі фермент 
енгізілгеннен кейін 148-ші секундта басталып, 510- 
шы секундта максималды жүктемеге жетті. Ал 
күлмак сыгындысы қосылган үлгіде үюдың басталуы 
382-ші секундта тіркеліп, толык ұю процесі 658-ші 
секундта аякталды. Осылайша, кұлмак 
сығындысының енгізілуі сүттің үюының басталу 
уакытын 234 секундка үзартты жэне жалпы 
үзақтыгын 148 секундқа арттырды. Нэтижесінде 
қүлмак сыгындысының кұрамындагы фенолдык 
қосылыстар, (|)лавоноидтар жэне ащы қышқылдар 
(гумулон, лунулон) ферменттік үю процесіне белгілі 
бір дәрежеде тежеуші (ингибиторлық) эсер етеді. 
Ягни, қүлмак сыі ындысы рениннің эсерін химиялык 
түргыда тежеу аркылы сүттіц үюын баяулатады. Бүл 
фермент пен ақуыз арасындагы өзара орекеттесуді 
әлсіретеді. бірак алынган ірімшіктің қүрылымдык 
сапасын арттыруга мүмкіндік берсді. Сонымен катар, 
индентордағы күштің ең жогары моні бақылау 
үлгісіне Караганда 2,96 Г-ra томен болды. Ь>үл 
күбылыс қүлмак сығындысының құрамындагы 
судың косымша эсерімен түсіндіріледі.
Алайда алынган нэтижелер көрсеткендей, бүл



айырмашылықтар ірімшік өндірісінде технологиялық 
тұргыдан маңызды өзгерістерге экелмейді. 
Керісінше, құлмақ сығындысы қосылган ірімшік 
нэзік консистенциясымен ерекшеленді.
Сонымен қатар жаңа өнімнің тагамдык қауіпсіздігі 
мен сақтау мерзімі кешенді зерттеулер арқылы 
негізделіп, зерттеу нәтижелері бойынша пайдалы 
модельге патенттер алынган. Осыған байланысты 
диссертациялык жұмыста ұсынылган гылыми 
нәтижелер мсн срсжелер толығымен жаңа болып 
табылады.

5.2 Диссертацияның қорытындылары 
жаңа ма?
1) толмгммен жаңа;
2) ішінара жаңа (25-75% жаңа);
3) жаңа емес (жаңасы 25%-дан кем).

Диссертациялык жұмыста жасалган қорытындылар 
тагам онімдерінің қауіпсіздігі мен сапасын арттыруга 
багытталган жаңа гылыми нәтижелерге негізделген. 
Зерттеу барысында өсімдік компоненттерді колдану 
аркылы тұздыкты жұмсак ірімшіктің тагамдык және 
функционалдык қасиеттерін жақсартуга катысты 
гылыми тұжырымдар ұсынылган. Сонымен катар 
алынган нэтижелердің практикалық маңызы жогары, 
өйткені оларды өндірістік жагдайда қолдану 
мүмкіндігі карастырылып. өнімнің сақтау мерзімін 
ұзартуга ыкпал ететіні көрсетілген. 16 -  кестеде 
ірімшікті 40 тәулік сақтау барысында физика- 
химиялык корсеткіштердің динамикасы зерттелді. 
Нәтижелер барлык көрсеткіштердің нормативтік 
талаптарга сәйкес екенін көрсетті.
Ылгалдың массалық үлесі сактау кезеңінде 67 .2- 
68,9% аралыгында өзгеріп, МЕМСТ 3626 бойынша 
белгіленген 54-70%  нормасына толық сэйкес келді. 
Уақыт өте ылгал мөлшерінің аздап артуы өнімнің 
ішкі ылгал қайта бөлінуімен байланысты болуы 
мүмкін, алайда айқын ауытқулар байқалмады. 
Белсенді кышкылдық (pH) 5,90-нан 5,95-ке дейін 
баяу өскен, бұл ірімшікте жүретін жетілу 
процестерінің бірқалыпты жүргенін көрсетеді.
Осыган орай, диссертациялық жұмыста жасалган 
қорытындыларды гылыми жаңалыгы жогары жэне



толыгымен жаца деп бағалауга болады.

5.3 Техникалық, технологиялық, 
экономикалық немесе басқару 
шешімдері жаңа жоне негізделген 6е?
1) толығымем жаца;
2) ішінара жаңа (25-75% жаңа);
3) жаңа емес (жацасы 25%-дан кем).

Үсынылган техникалық, технологиялық жэне 
экономикалық шешімдер гылыми тұргыдан 
голы гкімсп жаңа және негізделгеи эрі жаңашыл 
сипатқа ие. Жүргізілген зергтеулер нәтижесінде 
өсімдік компонентін колдану арқылы жұмсақ 
түздықты ірімшік оидірудің жетілдірілген 
технологиясы эзірленген. Қүлмак сыгындысын алу 
эдісі мен дайын өнімді ондіру гехнологиясы 
Қазакстап Реснубликасының патенттерімен 
қоргалган. Сонымен қатар өнімнің кауіпсіздігін 
қам тамасыз ету мақсатында технологиялык үдерістің 
негізгі режимдері анықталып, НАССР жүйесіне 
сэйкес сыни бақылау нүктелері ғылыми түргыдан 
негізделген.

6. Негізгі қорытындылардың 
негізділігі

Барлык негізгі корытындылар ғылыми 
түрғыдан Караганда аукымды 
дәлелдемелерде
негізделген/негізделмеген (qualitative 
research (куолитатив ресеч) жэне өнер 
жэне гуманитарлық гылымдар 
бойынша даярлық багыттары үшін).

Диссертацияның барлық қорытындылары гылыми 
түргыдан Караганда жеткілікті көлемдегі 
эксгіерименттік зерттеулер мен галдауларга 
негізделген. Барлық негізгі корытындылар гылыми 
түргыдан негізделген: диссертациялык жүмыстың 
нәтижелері 9 гылыми жүмыста көрініс тапты, оның 
ішінде: Қазақстан Республикасы Гылым жэне 
жогары білім министрлігінің Ғылым жоне жогары 
білім саласындагы сапаны камтамасыз ету комитеті 
үсынган журналдарда 4 макала; Scopus базасына 
кіретін, импакт-факгоры нөлден жогары шетелдік 
журналдарда 2 макала; 1 макала алыс шетелдін баска 
гылыми басылымдарында жэне ҚР пайдалы моделіне 
2 дана (21) 2022/1009.2, № 7819; (21) 2024/0170.2, № 
91807 патенттер жарык корген.

7. Қоргауга шыгарылган негізгі 
ережелер

Әрбір ереже бойынша келесі 
сұрактарга жеке жауап беру қажет:
7.1 Ереже дэлелденді ме?
1) дәлелденді;
2) шамамен дэлелденді;
3) шамамен дәлелденбеді;

Қоргауга шыгарылатын негізгі ережелер:
7.1 Ізденуші ұсынган гылыми қагидаттар, агап 
айтканда қүлмак сыгындысын колдану аркылы 
тұздыкты ірімшіктің тагамдық жэне функционалдық 
касиеттерін арттыру, сондай-ақ НАССР қагидагтары 
мен ISO 9001:2015 сапа менеджменті жүйесін



4) дәлелденбеді;
5) бұл түжырымда ереженің
дэлелденгенін тексеру мүмкіи емес.
7.2 Тривиалды ма?
1) ия;
2) жоқ;
3) бұл тұжырымда ереженің
тривиалды екенін тексеру мүмкін 
емес.
7.3 Ж аңа ма?
1) ия;
2) жоқ;
3) бұл гүжырымда ереженің
жаңашылдыгын тексеру мүмкін емес.
7.4 Қолдану деңгейі:
1) тар;
2) орташа;
3) кец
4) бұл тұжырымда ереженің колдану 
деңгейін тексеру мүмкін емес.
7.5 Мақалада дэлелденген бе?
1) ия;
2) жоқ
3) бүл түжырымда макал адағы 
ереженің дәлелденгенін тексеру 
мүмкін емес.

үйлестіру негізінде өнім қауіпсіздігін қамтамасыз ету 
тэсілдері жүргізілген тәжірибелік зерттеулер
нэтижелерімен негізделген. Алынган ғылыми 
деректер физика-химиялық, микробиологиялық жэне 
органолептикалық талдау эдістері арқылы 
дэлелденген. Осыган байланысты үсынылган гылыми 
қагидаттардың ғылыми түрғыдан негізделіп,
тәжірибелік түрде толық дэлелденген.
7.2 Ережелердің гылыми негізділігі теориялык 
зерттеулер нэтижелерін эксперименттік деректермен 
жэне модельдеу нэтижелерімен салыстыра талдау 
арқылы дэлелденген, сондықтан олар тривиалды  
смсс сипатка ие.
7.3 Ғылыми ережелер мен алынган нэтижелердің 
дұрыстыгы жэне негізділігі зерттеу мақсаттарының 
жүйелі түрде койылуымен, сондай-ак теориялык 
жэне эксперименттік зерттеулердің өзара 
үйлесімділігімен дэлелденген. Ж үргізілген 
зерттеулер нәтижесінде түжырымдалган кағидаттар 
жаца болып табылады.
7.4 Ұсынылган әдістер мен гылыми кагидаттар 
зертханалык зерттеулермен гана шектелмей, 
өндірістік жагдайда да тиімді қолдануга мүмкіндік 
береді. Осыган байланысты оларды тагам 
өнімдерінің басқа түрлерінің технологиясын 
жетілдіру барысында да пайдалану әлеуеті бар. 
Сондықтан аталган кагидаттардың колданылу аясы 
кен децгей аралыгында деп багаланады.
7.5 Қоргауга ұсынылган гылыми ережелер мен 
түжырымдар жүргізілген эксперименттік зерттеулер 
нәтижелерімен негізделіп, гылыми жарияланымдарда 
апробациядан өткен. Диссертациялык зергтеудің 
негізгі нэтижелері 9 гылыми еңбекте жарияланган, 
олардың ішінде ҚР ГЖБССҚК ұсынган гылыми 
басылымдарда 4 мақала. Scopus дерекқорына 
енгізілген журналдарда 2 мақала жарық керген. 
Сонымен қатар зертгеу нэтижелері 2 пайдалы



модельге алынган патенттермеи қоргалган.

8.
Дәйектілік қағидаты. 
Дереккөздер мен үсынылган 
ақпараттың дэйектілігі

8.1 Әдіснаманы таңдау -  негізделген 
немесе эдіснама нақты жазылған:
1) ия;
2) жоқ.

Зерттеу эдістсріи гаңдау гылыми тұргыдан 
негізделіп, диссертациялык жұмыстың 
эксперименттік болімінде жан-жақгы сипатталган.

8.2 Диссертация жүмысының 
нәтижелері комиыотерлік 
технологияларды қолдану арқылы 
гылыми зерттеулердіц қазіргі замангы 
эдістері мен деректерді өңдеу және 
интерпретациялау эдістемелерін 
пайдалана отырып алынган:
1) ия;
2) жоқ.

Иә, диссертациялық жұмыстың нәтижелері заманауи 
гылыми зерттеу эдістері мен деректерді өңдеу 
күралдарын қолдану арқылы алынган. Зерттеу 
барысымда қүлмақ сыгындысы қосылган тұздықты 
жүмсақ ірімшіктің қасиеттерін багалау үшін қазіргі 
замангы физика-химиялык, биохимиялық, 
микробиологиялық және органолептикалық галдау 
әдістері пайдаланылган. Алынган нэтижелерді өңдеу 
жэне талдау мақсатында MS Excel жэне Statistica 
бағдарламалары колданылып, эксперименттік 
деректердің статистикалык сенімділігі мен көрнекі 
түрде үсынылуы қамтамасыз етілген. Сонымен катар 
технологиялық сызбаларды эзірлеу жэне өндірістік 
үдерістің негізгі параметрлерін аныктау барысында 
компьютерлік модельдеу мен графикалык жобалау 
кұралдары пайдаланылган. Осылайша, 
диссертациялык зерттеу жүмысы заманауи ғылыми 
әдістер мен акгіараттық-компьютерлік 
технологияларды қолдану негізінде орындалган.

8.3 Теориялық қорытындылар, 
модельдер. анықталган өзара 
байланыстар жэне заңдылыктар 
эксперименттік зерттеулермен 
дэлелденген жэне расталган 
(педагогикалық гылымдар бойынша 
даярлау бағыттары үшін нәтижелер 
педагогикалық эксперимент негізінде 
дәлелденеді):
1) ия;
2) жоқ.

Диссертациялык жүмыста тұжырымдалган 
теориялык корытындылар. ұсынылган модельдер 
мен анықталган зацдылыктар жүргізілген 
эксперименттік зерттеулер потижелерімен негізделіп, 
олардың дұрыстыгы тожірибелік деректер арқылы 
расталган. Ізденуші орындаган тэжірибелік 
жүмыстар теориялық болжамдардыц негізділігін 
дэлелдеп, олардың практикалық түргыдан 
мацыздылыгын айқындайды. Осыган байланысты 
диссертациялык зерттеудің гылыми нәтижелері 
сенімді эрі дэлелді деп багаланады.

8.4 Маңызды мэлімдемелер нақты Диссертациялык жүмысты эзірлеу барысында



жэне сенімді гылыми эдебиеттерге 
сілтемелермен расталған/ішінара 
рас талган/расталмаган.

пайдаланылган гылыми дереккөздерге тиісті гүрде 
сілтемелер берілген. Алынган зерттеу нэтижелері 
бұрын жарияланган гылыми мәліметтермен 
салыстырылып, олардың негізінде талдау 
жүргізілген.

8.5 Пайдаланылган эдебиеттер тізімі 
әдеби шолуға жеткілікті/жеткіліксіз.

Диссертациялық жұмысты эзірлеу барысында 
пайдаланылган гылыми дереккөздерге тиісті түрде 
сілтемелер берілген. Алынган зерттеу нэтижелері 
бұрын жарияланган гылыми мәліметтермен 
салыстырылып, олардың негізінде талдау жүргізілген 
жоне эдебиеттер тізімі әдеби шолуга жсткілікті.

9 Практикалық кұндылык кагидаты

9.1 Диссертация ның теориялық 
маңызы:
1) бар;
2) жоқ.

Диссертациялық зерттеу барысында алынган 
нэтижелер теориялык түргыдан маңызды болып 
табылады жэне келешектегі гылыми зерттеулерді 
дамытуга негіз бола алады. Сонымен катар, зерттеу 
нэтижелерін білім беру үдерісінде қолдануга 
мүмкіндік бар.

9.2 Диссертацияның практикалық 
маңызы бар жэне алынган 
нәтижелерді практикада қолдану 
мүмкіндігі жоғары:
1) ия;
2) жоқ.

Иә, диссертацияның практикалық маңызы бар жэне 
алынган нәтижелердің өндірісте қолданылу 
ыктималдыгы жогары.

9.3 Практикалык үсыныстар жаңа ма?
1) толыгымен жаңа;
2) ішінара жаңа (25-75% жаңа);
3) жаңа емес (жаңасы 25%-дан кем).

Диссергациялык жүмыста үсынылган практикалык 
ұсынымдар тамак онімдері өнеркэсібі үшін 
толыгымен жаца сипагка ие жэне оларды өндірістік 
жагдайда қолдану мүмкіпдігі бар.

10. Жазу жэне ресімдеу сапасы

Академиялык жазу сапасы:
1) жоғары;
2) орташа;
3) орташадан төмен;
4) төмен.

Академиялык жазудың сапасы ж оіары  деңгейде. 
Жазу мэнері мен ресімдеу стилі гылыми-зерттеу 
еңбектеріне қойылатын талаптарга толық сойкес 
келеді. Мэтіннің мазмұны логикалық түргыдан 
жүйелі, гылыми үгымдар мен түжырымдар пакты, 
сауатты жэне дэл баяндалган. Терминдер бірізді 
колданылып, зерттеу нәтижелері дэлелді орі 
негізделген түрде берілген. Диссертациялық 
жүмыстың барлық бөлімдері өзара сабактас.



мазмұндық қүрылымы зерттеу нэтижелерін айқын 
жэне түсінікті жеткізуге мүмкіндік береді. Бұл 
автордың жоғары гылыми мәдениеті мен 
академиялық жазу деңгейін дэлелдейді.

11. Диссертацияга ескертулер

Диссертациялық жүмыска байланысты келесідегідей ескертулер мен үсыныстар бар:
1. Диссертацияның 49 бетте, 1 кестеде 3 шаруашылықтан алынған сүттің физика-химиялық 
көрсеткіштері көрсетілген, бірақ 3 шаруашылық арасындагы айырмашылықтар немесе 
олардың сүт сапасына эсері талданбаган, тек стандартқа сәйкестігі гана көрсетілген. 
Ш аруашылықтар арасындагы салыстырмалы талдау жасап, өндірістік маңыздылыгын 
көрсеткен дүрыс.
2. Ірімшік жасауга арналган сүттің сапасын багалауга мэйекті үлгі сынагы қолданылады. 
Ірімшіктің көптеген түрлеріп ондіру үшін 16-35 минут коагуляция уақыты оңтайлы болып 
саналады. Диссертацияныц 3.1-тармақшасында 3 шаруашылыктан алынган сүттің ірімшік 
жасау үшін жарамдылыгы багаланган. «Каликанулы» ІПҚ-нан алынған сүт ең жақсы 
нэтижелерді көрсетті, 14-16 минутта коагуляцияланды. Автор бүл сүтті ірімшік жасау үшін 
жарамды жэне оның коагуляция уақытын оңтайлы деп санайды; дегенмен, жүмыста осы нақты 
уақыт аралыгын оңтайлы деп таңдауга негіздеме берілмеген.
3. Диссертацияда 3.3.8 бөлімінде, 94 бетте, сүтті үйытуга атынган (СГ-50 ФП) ферменттің 
дозасы негіздемені кажет етеді (1000 кг сүтке 0,03 кг). Мэтінде (СГ-50 ФП) ферменттің 
белсенділігі жэне сипаттамасы көрсетілмеген, сондыктан таңдалған дозаның дүрыстығын 
бағалау қиын.
4. Кальций хлоридін колдану стандартты тэжірибе болып габылады; диссертацияның 3.3.8 
бөлімінде, 94 бетінде, кальций хлоридін қосу қажеттілігінің түсіндірмесі жэне негіздемесі 
жоқ (1000 кг сүтке 0.2 кг), сондай-ақ 20% ерітіндінің концентрациясы мен мөлшері 
нормативтік талаптарга жэне өнім түріне сәйкес келетіні көрсетілмеген.
5. 3-бөлімнің корытындысында, автор үсыиылган ірімшік өндірісі асептикалык жагдайларда 
жүргізілуі мүмкін екенін жэне өндіріс толыгымен стерильді органы, богде микрофлораның 
болмауын болжайды деп мәлімдейді. Түзды ірімшікгерді ондіру барысында технологиялык 
түрғыдан богде микрофлораның болмауы іс жүзінде мүмкін емес, себебі оиімді қалыптау, 
тұздықта тұздау жэне жетілдіру кезеңдерінде процесстер апіық жагдайда іске асады. 
Сондықтан «асептикалык жагдайлар» емес, «қатаң бақыланатын санитарлық-гигиеналық 
жағдайлар» деп жазган дүрыс.
6. Диссертациялық жүмыстың «4.1 Өнімнің тағамдық қауіпсіздігін қамтамасыз ету: сыни 
бақылау иүктелерін анықтау жэне олардың сыни шектерін белгілеу» бөліміпде ҚР СТ 1179- 
2003 4.5 пунктіне сәйкес сыни бақылау нүктерелінің сыни шектері ескерілмеген.
Аталган кемшіліктер диссертациялық жүмыстың негізгі теориялық жэне практикалық 
нәтижелеріне эсер етпейді және оның гылыми күндылыгын томендетпейді.



12.

Докторант мақалаларының 
зерттеу тақырыбы бойынша 
ғылыми деңгейі (диссертация 
мақалапар сериясы нысанында 
қорғалган жагдайда ресми 
рецензенттер докторанттың 
зерттеу такырыбы бойынша эр 
мақаласының гылыми деңгейін 
зерделейді)

Докторант макалаларының зерттеу тақырыбы бойынша гылыми децгсйі жогары деп 
есептеймін. Диссертациялык жұмыстың мазмұнына сәйкес, отандық жэне шетелдік гылыми 
басылымдардагы мақалалармен дәлелденген.

13.
Ресми рецензенттің шешімі (осы 
Үлгі ереженің 28-тармагына 
сэйкес)

Кырыкбаева ІІІынар Турарбековнаның диссертациялык жүмысы 81)07202 Тагам кауіпсіздігі» 
білім беру багдарламасы бойынша философия док горы (ІМіІ)) дорежесін алу үшін ҚР ГжЖБМ 
Ғылым және жогары білім сапасындагы саианы камгамасыз ету комигеті «Ғылыми 
дэрежелерді тагайындау срежслері» қойылатын талаптарга толық сэйкес келеді, ал оның 
авторы философия докторы (PhD) дэрежесін алуга лайықты деп санаймын.

Ресми рецензегаг
«Алматы г с \ ііодм»»і <я ; і м к  уііітереитеті»  АҚ  
«Тамақ (• 11 і м д Ср і н ітоЗДіі о л оі и я сы» кафедрасының профсссоры,

І )Ы ІІыЙ докторывитиячелойчкш
ресурсов
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